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Jacquet, deuxiéme
boulanger de France, est le

. plus gros vendeur hexagonal
de pains & hamburger. Le
poids des différentes
activités dans les volumes
fabriqués se répartit & 29 %
en marque propre, 30 % en
MDD et premiers prix et a
41 % en RHE.

Jacquet accroit ses
capacites de production

BVP. Une nouvelle usine et ses deux lignes de bun’s et pain de mie viennent renforcer
la production de Jacquet sur le site de Saint-Beauzire (63). Une extension ;
qui permet au boulanger d’augmenter de 80 % ses capacités de production, grace

notamment a un effort porté sur I'automatisation.

|'y a neuf ans, Jacquet investissait Une production quasi doublée pour  soutenue. Toutes marques confon-
24 millions d'euros dans une usine  répondre a la croissance des marchés,  dues, elles ont augmenté de 110 mil-
dédiée 4 la production de pain de  Porté par le boom du snacking, le  lions d'euros en cing ans et pésent
mie et de bun's sur le site de Saint-  bun's ne connait pas la crise. Lesven-  aujourd'hui 447 millions d'euros de
Beauzire. Apres 20 mois de travaux et tes en hypers et supermarchés ont chiffre d'affaires annuel. Elles ont
36 millions d'euros supplémentaires  gagné 11,5 % envolume cette année.  gagné 1,3 % en volume cette année.
investis, la sceur cadette a été mise  Sur la période juin 2008-juin 2009, le  Le produit a su évoluer en termes
en service en mai dernier. 36000 pains  chiffre d'affaires triple net de Jacquet  d'image, d'usage et les différents types
a hamburger et 6500 pains de mie  a fait un bond de 29 % sur le marché  de pain se sont multipliés. Jacquet a
sortaient toutes les heures de la pre-  du bun’s, Le poids des différentes acti-  notamment lancé Carrément Mie,
miére unité de production, pour une  vités dans les volumes fabriqués par  sans crolite, ou Tartine Maline, format
production annuelle de 36000 tonnes.  Jacquet se répartit 4 29 % en marque  de pain de mie adapté au petit-déjeu-
Ce chiffre passe 8 66000 tonnes avec  propre, 30 % en MDD et premiers prix  ner, qui sera produit sur le nouveau
les deuix nouvelles lignes, soit une aug-  eta 41 % en RHE. site.
mentation de 80 % de la capacité de Les ventes en GMS de pains de mie Pour satisfaire une production quasi
production annuelle. ont elles aussi connu une croissance  doublée, quatre silos de 50 tonnes



matiéres premiéres céréaliéres.

viennent compléter les cing silos de 35
tornes qui alimentaient I'usine exis-
fante en matiéres premiéres céréa-
liéres. Au cosur de la plaine de Lima-

- ghe, le site jouit d’une position idéale
pour s'approvisionner en blé.

Ameliorer le confort
des salaries

Lanouvelle usine reprend les bases
du fonctionnement du site précédent,
lacollecte des déchets a toutefois été
optimisée. « Nous avons installé deux
points de collecte pour ne pas recou-
per les déchets dans 'usine, précise
Patrick Vergneaux, directeur du site
de Saint-Beauzire. Nous réalisons éga-
lement le tri entre les big-bags, les
cartons, le pain... »

Un soin tout particulier a été
apporté au confort des salariés. « Nous
avens travaille sur le bruit, avec une
conception de machines et de
convoyeurs qui permettent d’atténuer
les nuisances sonores, poursuit Patrick
Vergneaux. La conception de I'éclai-
rage a été totalement repensée par
rapport a l'ancien site pour plus de
luminosité. Enfin, les matériaux utilisés
dans la conception du sol limitent au
maximum les risques de glissade. »
Lanouvelle usine a recu la certification
IFS fin mai. « Avec 97 % des points
conformes aiix standards de la

Quatre nouveaux silos de 50 tonnes chacun complétent les
¢ing silos de 35 tonnes qui alimentaient la premiére usine en

Le dosage des matiéres grasses se fait sans I'intervention d'opérateurs qui
n’‘ont accés qu‘aux ferments et a I'eau.

SITE DE SAINT-
BEAUZIRE

* 7 hectares
de terrain.
* Superficie du site:
27 000 metres car-
rés divisés en deux
usines, 17 000 m?
pour la nouvelle
usine.
Le pétrin (VvMI)
* Fonctionnement transforme jusqu‘a
en3x8 80 tonnes de farine
— & la journée pour
g les deux nouvelles
= Effectif total : lignes de bun's et
158 personnes. de pain de mie.
* Production:
66000t de pain de

mie et bun's par an.

JACQUET

* CAnet facturé
en 2008/2009:
195 ME.

= 850 salariés en
France et en Europe.

* 5 unités de pro-
duction et 4 plate-
formes logistiques.

* Plus de 50 mil-
lions de pains ven-
dus/an en GMS.
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